
La Rassegna dell’Olio Extravergine di Oliva di Reggello è da oltre 
cinquant'anni un evento fondamentale per la nostra comunità, un 
vero e proprio simbolo della nostra identità. Nel territorio reggel-
lese operano 25 produttori e 6 frantoi, insieme a numerose piccole 
aziende olivicole a gestione familiare. È altresì particolarmente si-
gnificativo vedere giovani imprenditori impegnarsi con passione e 
dedizione nella tradizione di famiglia.

Mentre ci confrontiamo con le sfide climatiche, economiche e 
sociali degli ultimi tempi, possiamo però constatare che l’annata 
2024 si è dimostrata buona per i nostri oliveti. Le previsioni indi-
cano una crescita nella produzione di olio, ciò consente di creare 
un perfetto connubio tra qualità e quantità del nostro prezioso Oro 
Verde.

Una delle novità della cinquantunesima edizione è il ritorno al Pa-
lazzetto dello Sport, una location che ci permetterà di creare un'at-
mosfera coinvolgente e accogliere visitatori da tutta la Città Me-
tropolitana di Firenze, dal Valdarno, dal Casentino e da altre zone 
della Toscana. Negli anni, la Rassegna reggellese ha infatti acquisito 
una rilevanza che va oltre i confini locali, attirando l'interesse di un 
pubblico sempre più vasto.

Invitiamo tutti a unirsi per questa festa dell'olio, dove arte, cul-
tura e gastronomia si intrecciano per celebrare un prodotto che 
rappresenta il nostro paesaggio, la nostra storia e il nostro futuro. 
Assaggerete oli di qualità, spremuti rigorosamente a freddo in mo-
derni frantoi, e troverete un programma ricco di eventi, tra cui 
passeggiate, percorsi in e-bike, attività per famiglie, degustazioni 
guidate e cooking show.

Dal 1° al 3 novembre, vi aspettiamo a Reggello.

Il Sindaco di Reggello
Piero Giunti

Produttori di olio
extravergine di oliva 2024

Masaccio srl
Via Dante Alighieri, 211
50066 Reggello
Tel. 055 0327599
info@frantoiomasaccio.it

Azienda Agricola I Sergenti
Via Martin Luther King, 11
50066 Reggello
Tel. 055 869145
info@isergenti.com

Casalbrandi Azienda Agricola
Loc. Casalbrandi, 65/a
50066 - Donnini, Reggello	
Tel. 339 8045033
casalbrandi@gmail.com

Fattoria I Bonsi
Soc. Agricola La Fiorentina Srl
Via Bonsi, 47 - 50066 Reggello
Tel. 055 8652118
fattoriaibonsi@gmail.com

Frantoio Pasquini Attilio S.n.c
di Antonio Pasquini & C.
Via Fornacina, 253/b
50066 Reggello
Tel. 055 869260
info@frantoiopasquini.it

Gonnelli 1585 srl	
Via Enrico de Nicola, 41
50066 - Cascia, Reggello	
Tel. 055 868117
info@gonnelli1585.it

Montigiani Alberto
Località Bandi, 25
50066 - Pietrapiana, Reggello
Tel. 338 4404437
info@montigiani.it 

Terre di San Gorgone
Via Podere le Buche, 83
50066 - Donnini, Reggello
Tel. 328 1458160
terredisangorgone@gmail.com

Azienda Agricola Nencioni Alessandro
Via B. Latini 31 50066 Reggello
Tel. 340 6731672
ale.nencioefigli@gmail.com 

Azienda Agricola Lorenzo Ponticelli
Loc. Il Prato della Signora 92/a
50066 - Cascia, Reggello
Tel. 366 9742304
info@aziendagricolaponticelli.it 

Azienda Agricola Tanini Alessia
Piazza del Borgo, 33
50066 - Cascia, Reggello
Tel. 339 8582064
agro.aziendatanini@outlook.com 

Fattoria di Mandri
Via Setteponti, 41 50066 Reggello
Tel.055 868895
fattoriamandri@gmail.com 

Azienda Agricola San Jacopo
loc. San Lorenzo, 247 50066 Reggello
Tel. 3932518995
info@pasquinisanjacopo.com

Azienda Agricola Agrituristica
Podere Carraia
Loc. Carraia, 122 50066 Reggello
Tel. 338 661 5588
poderecarraia@gmail.com

Sarà presente inoltre:
Gelateria Carabe'
Strada Comunale di Piantravigne
52028 Terranuova B.ni (AR)
Tel. 055 942478
officinagelato@gmail.com

Elenco Espositori
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Oro Verde:
le radici del passato

che nutrono il futuro

*** Spazio Cooking ***
A cura dell’Associazione

Gola Gioconda

VENERDÌ 1 NOVEMBRE

12:00-13:00....... Aperioil: celebrando cinquantun anni
di storia e gusto
A cura dell'Azienda Agricola Montigiani

14:30-16:00....... Cooking Show

16:00-17:30....... L’Ora del tè… alle foglie di olivo
A cura dell'Azienda Agricola Essenziale - 
San Donato in Poggio

17:30-18:30....... Sai degustare l'olio di Reggello?
A cura degli esperti dell’Associazione 
ANAPOO

18:30-19:30....... Cooking show con Chef Jarno Calonaci
S.A. Banqueting Ricevimenti

SABATO 2 NOVEMBRE

10:00-11:00........Vecchi e nuovi sistemi di coltivazione
e raccolta dell’olivo in Toscana
A cura dell’indirizzo Agrario ISIS Vasari 
Figline Valdarno

11:00-12:00........La cosmesi polisensoriale a base di
olio d’oliva ed oli essenziali
A cura dell'Azienda Agricola Essenziale

12:00-13:00....... Con l’Olio Evo è tutto un altro Gustò!
Degustazione a cura di Gustò Bistrot

14:00-15:00....... Cooking Show con Fabio Nistri
Degusteria Italiana Firenze

15:00-17:00....... Talk a cura dell'indirizzo Agrario
ISIS Vasari Figline Valdarno

17:30-18:30........Il Toscano sta su tutto
Chef Andrea Perini - Ristorante 588
A cura del Consorzio olio Toscano IGP

18:30................ In volo tra le olivete
Presentazione video dall’indirizzo Costruzioni 
Ambiente e Territorio ISIS Vasari Figline 
Valdarno

DOMENICA 3 NOVEMBRE

10:30-11:30....... Le pratiche agronomiche sostenibili per
rispondere alle sfide del cambio climatico
Slow Food Valdisieve Valdarno Fiorentino

11:30-12:30 ...... Il cacciucco vegetale condito con
l'olio della Fattoria Altomena
A cura del ristorante Casa Me'Mà e Slow 
Food Valdisieve Valdarno Fiorentino

14:00................ Cooking Show con Renzo Bellandi
Ristorante Megafono Prato

16:00-17:00....... Cooking Show
Interviene la dottoressa Elisa Cardilicchia 
Biologa Nutrizionista

17:00-17:30....... Il buon fritto alla contadina con l’olio d’oliva
I consigli della Massaia Silvana

18:00-19:30....... Sindaci ai Fornelli, un piatto in Comune
Con la Massaia Silvana

Programma Fuori Rassegna
13 OTTOBRE 

Ore 16:00 - 18:00
Fiera Scandicci - Spazio Cooking 
Il Gusto di Reggello
Alla scoperta del territorio di Reggello e del suo olio
Cooking show Chef Jarno Calonaci Associazione 
Cuochi Fiorentini - S.A. Banqueting Ricevimenti

20 OTTOBRE 
Ore 10:00 - Reggello, Frantoio Masaccio
Catena Unta
2° Raduno per MTB e EMTB, non competitivo
Masaccio - Il Cellaio (26 km)
Organizzato da Frantoio Masaccio, ASD Babbo Bike e 
U.I.S.P. Al termine pranzo all’olio nuovo
per info: asd.babbobike@gmail.com

24 OTTOBRE
Ore 12:30 - Giunta Regionale della Toscana 
Palazzo Strozzi Sacrati - Piazza Duomo, 10 
Conferenza Stampa Regione
Conferenza stampa della Cinquantunesima Rasse-
gna dell’Olio

Ore 19:30 - Villa Pitiana Hotel - Donnini, Reggello
Degustazione guidata con ANAPOO

Ore 20:00 - Villa Pitiana Hotel - Donnini, Reggello
Dall’olivo alla Tavola 
A cena con gli olivicoltori. Prenotazione necessaria 
entro il 22 ottobre.
Il costo è € 30,00 euro a persona.
Per prenotazioni: 055 860259
Oil dessert a cura della gelateria Carabè 

27 OTTOBRE 
Ore 9:30 - Reggello, Piazza Potente
Camminata tra gli Olivi - 8ª Giornata Nazionale 
Ritrovo alle ore 9:30 in piazza Potente 
Lunghezza: 5 km - Dislivello positivo 150 m
Escursione guidata tra gli uliveti delle nostre colline
Difficoltà E (medio facile) istituita e promossa 
dall’Associazione Nazionale Città dell’Olio 
Per info e prenotazioni: info@viandare.org
Telefono: 339 8348966 Simone

Ore 11:30 - Pieve di Cascia
Concerto Matinée delle Corali 
Chorgemeinshaft Stadtkirche Kolbermoor
Direttore e Organista Gerhard Franke e San Jacopo 
Reggello - Direttore Massimo Cardelli

29 OTTOBRE
TADA’ L’OLIO DI REGGELLO IN TV
Ore 18:00 - 19:30
Oro Verde: le radici del passato che nutrono 
il futuro
L’olio di Reggello protagonista della nota trasmissio-
ne di RTV38, Canale 10
Cooking show Chef Niko Partenzi
S.A. Banqueting Ricevimenti
Intervento a cura della dottoressa Elisa Cardilicchia 
Biologa Nutrizionista

31 OTTOBRE
Ore 17.00 - 19:00 
Firenze - Mercato Centrale Piazza S. Lorenzo
Promozione del territorio e degustazione olio
In collaborazione con ANAPOO e il Ristorante Archi-
mede - Pietrapiana (Reggello).
Parteciperanno alcuni produttori del territorio

Rassegna dell’Olio
Extravergine
di Oliva di Reggello

Palazzetto dello Sport
Via B. Latini n°111, Cascia - Reggello

1º Novembre
dalle ore 11:00 alle ore 21:00

2 e 3 Novembre
dalle ore 10:00 alle ore 21:00
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VENERDÌ 1 NOVEMBRE

Sede Rassegna - Palazzetto dello Sport
Ore 11:00 
Inaugurazione Rassegna dell’Olio extravergine di oliva di 
Reggello - Cinquantunesima edizione
Con la partecipazione del Gruppo Musicale SaràBanda
Istituto Comprensivo di Reggello.

Dalle ore 11:00 fino alle ore 21:00 
Apertura Stand e vendita dell’Olio nuovo 

Spazio Cooking
Ore 12:00 -13:00
Aperioil: celebrando cinquantun anni di storia e gusto 
Tapas e assaggi all’olio EVO di Reggello accompagnati da cocktail con 
EXTRAVIRGIN, 1° London Dry Gin all'olio EVO Bio.
A cura dell'Azienda Agricola Montigiani

Ore 14.30-16:00
Cooking Show
A cura di Gola Gioconda

Ore 16:00 - 17.30
L’Ora del tè… alle foglie di olivo
Degustazione di infuso di diverse varietà di foglie d’olivo
A cura azienda agricola Essenziale - San Donato in Poggio

Ore 17:30 - 18:30
Sai degustare l’olio di Reggello?
Guida interattiva all’assaggio a cura degli esperti dell’Associazione ANAPOO

Ore 18:30 - 19:30 
Cooking show
Chef Jarno Calonaci Associazione Cuochi Fiorentini
S.A. Banqueting Ricevimenti

Pieve di S. Pietro a Cascia
Ore 21:00 
Olio in musica
Concerto Orchestra da Camera Fiorentina
Tra Foglie e Melodie: da Bach a Mozart
Direttore M° Giuseppe Lanzetta

Bimbi in Rassegna 
Ore 15:00 -16:00 | Spazio Laboratori
In cucina con la massaia Silvana
Laboratorio di cucina per bambini
A cura della Pro Loco Reggello e Cascia

Ore: 16:00 -17:00 | Spazio Laboratori
Invito a corte con merenda
Laboratorio artistico a cura del Gruppo della Pieve con Daniela Matteini, 
con merenda con schiacciata alla fiorentina e pane e olio di Reggello. 
Il laboratorio fa parte del progetto di iniziativa regionale “Celebrazioni dei 
450 anni dalla morte di Cosimo I dei Medici e di Giorgio Vasari”, realizza-
to in collaborazione con la biblioteca comunale di Reggello

Reggello, Piazza Sturzo 
Ore 8:00
Mercato dei Santi
A cura della Pro Loco di Reggello e Cascia
in collaborazione con UAI Firenze

Reggello, Piazza Roosevelt
Ore 9:00
Partenza 49ª Corsa dell’Olio I Quattro Frantoi
A cura del Gruppo Podisti Resco 1909
Corsa podistica su strada 
Lunghezza km 16,3 (competitiva) 
Lunghezza 7 km (non competitiva)
Passeggiata Ludico motoria di Km 5,000
Per info e prenotazioni Podisti Resco 
https://podistiresco.it/corsa-dellolio-i-quattro-frantoi/ 

Ore 9:15 
In E-Bike tra olivi e frantoi
In collaborazione Mori e-Bike Futuro Elettrico
Lunghezza del percorso 17 km, difficoltà media, dislivello 550 m, rientro 
previsto per le ore 12:30 
Posti limitati. Prenotazione obbligatoria: morireggello@gmail.com 
Per info: 3395092716
Obbligatoria quota adesione per copertura assicurativa € 7,00
È possibile partecipare anche con bici propria. 

Tour dell’Olio
Ore 14:30 partenza 
Le radici... della Storia 
Visita alla Torre del Castellano con degustazione di olio nuovo al Frantoio 
Pasquini. Sarà attivo il servizio gratuito di BUS NAVETTA (partenza palina 
stadio). Ritorno ore 17:00
Per info e prenotazioni: promozioneterritorio@comune.reggello.fi.it

SABATO 2 NOVEMBRE

Sede Rassegna - Palazzetto dello Sport
Dalle ore 10:00 fino alle ore 21:00 
Apertura Stand e vendita dell’Olio nuovo 

Spazio Cooking
10:00 - 11:00 | Talk
Vecchi e nuovi sistemi di coltivazione e raccolta dell’olivo in 
Toscana
A cura dell’indirizzo Agrario ISIS Vasari Figline Valdarno	
Ne parliamo con il Coordinatore provinciale Città dell’Olio Roberto Ciappi
Il Sindaco di Reggello Piero Giunti e un rappresentante Olio Toscano IGP 

11:00 - 12:00 | Beauty and Oil
La cosmesi polisensoriale a base di olio d’oliva ed oli essenziali
A cura azienda agricola Essenziale - San Donato in Poggio

12:00 - 13:00
Con l’Olio Evo è tutto un altro Gustò!
Degustazione di pizza e cocktail al sentore di carciofo
A cura di Gustò Bistrot - Donnini (Reggello)

14:00 - 15:00
Cooking Show
Fabio Nistri, Degusteria Italiana Firenze
A cura di Gola Gioconda

15:00 - 17:00
ore 15:00 "Grano e olivo" un viaggio tra tradizione e innovazione
ore 16:00 "Mamma....è arrivato il momento della merenda"
ore 16:30 "Olio e dolce" la strana coppia in pasticceria
A cura dell’indirizzo Alberghiero ISIS Vasari Figline Valdarno

Ore 17:30 - 18:30 | Cooking Show 
Il Toscano sta su tutto
Chef Andrea Perini del Ristorante 588 - Bagno a Ripoli (FI)
A cura del Consorzio olio Toscano IGP

18:30 
In volo tra le olivete
Video realizzato dall’indirizzo Costruzioni Ambiente e Territorio ISIS Vasari 
Figline Valdarno

Spazio Aperitivo
Dalle 19:00
Aperioil in musica
Prelibatezze tipiche toscane con selezioni di olio & cocktail classici rivisi-
tati al gusto di EXTRAVIRGIN, 1° London Dry Gin all’olio EVO Bio
A cura dell'Azienda Agricola Montigiani in collaborazione con l’Istituto 
Alberghiero Vasari e Casa Me'Mà

Bimbi in Rassegna 
Ore 15:00 | Spazio relax
Tombola di Emilio l’Olivo
A cura dell’Istituto Comprensivo Statale di Reggello

Ore 15:00 - 16:00 | Spazio Laboratori
In cucina con la massaia Silvana
Laboratorio di cucina per bambini
A cura della Pro Loco Reggello e Cascia

Ore 16:00 - 17:00
È tempo di olive
Laboratorio pratico di raccolta manuale di olive
A cura dell’indirizzo Agrario ISIS Vasari Figline Valdarno

Mercato Tradizionale del Sabato
Durante la mattina, per le vie e piazze del Comune

Tour dell’Olio
Ore 14:30 - partenza 
Le radici... della Fede
Visita all’Abbazia di Vallombrosa e alla Biblioteca antica con degustazione 
olio nuovo nell’antico refettorio.
Sarà attivo il servizio gratuito di BUS NAVETTA (partenza palina lato 
stadio).
Ritorno ore 17:00
Per info e prenotazioni: promozioneterritorio@comune.reggello.fi.it 

DOMENICA 3 NOVEMBRE

Sede Rassegna - Palazzetto dello Sport
Dalle ore 10:00 fino alle ore 21:00 
Apertura Stand e vendita dell’Olio nuovo 

Spazio Cooking
10:30 - 11:30
Le pratiche agronomiche sostenibili per rispondere alle sfide del 
cambio climatico
Ne parliamo con gli olivicoltori e Slow Food Valdisieve Valdarno 
Fiorentino

11:30 - 12:30 | Cooking Show
Il cacciucco vegetale condito con l'olio della Fattoria Altomena
A cura del ristorante Casa Me'Mà in collaborazione con Slow Food 
Valdisieve Valdarno Fiorentino

Ore 14:00
Cooking Show
Renzo Bellandi, ristorante Megafono Prato
A cura di Gola Gioconda

Ore 16:00 - 17:00
Cooking Show
A cura di Gola Gioconda
Interviene la dottoressa Elisa Cardilicchia Biologa Nutrizionista

Ore 17:00 - 17:30 | Cooking show 
Il buon fritto alla contadina con l’olio d’oliva
I consigli della Massaia Silvana

Ore 18:00 - 19:30 | Cooking Show
Sindaci ai Fornelli, un piatto in Comune
Con la Massaia Silvana

Bimbi in Rassegna 
Ore 15:00 - 17:00 | Spazio laboratori 
Passeggiando con “Emilio l’Olivo”
Laboratorio creativo per bambini in natura da 6 a 11 anni
Percorso ad anello - durata ore 2 
Per info e prenotazioni: info@viandare.org
Tel: 3408640943 Elisabetta - 3339078275 Silvia - 3398348966 Simone

Ore 15:00 - 16:00 | Spazio laboratori 
In cucina con la massaia Silvana
Laboratorio di cucina per bambini
A cura della Pro Loco Reggello e Cascia

Ore 16:00 - 18:00 | Spazio laboratori 
Laboratori artistici per bambini e ragazzi 

Spazi esterni palazzetto 
Il gioco dell’olio per grandi e piccini
A cura del Gruppo parrocchiale animatori O.R.S.A. Blu di Sant'Agata

Reggello, Piazza Sturzo 
Dalle ore 09:00 alle ore 19:00
"I Nostrali"
Mercato di artigianato e prodotti biologici della nostra terra
A cura dell’Associazione Terra Libera Tutti

Ore 9:15 
In E-Bike tra olivi e frantoi
In collaborazione Mori e-Bike Futuro Elettrico
Lunghezza del percorso 17 km, difficoltà media, dislivello 550 m, rientro 
previsto per le ore 12:30. Posti limitati.
Prenotazione obbligatoria: promozioneterritorio@comune.reggello.fi.it
Obbligatoria quota adesione per copertura assicurativa € 7,00
È possibile partecipare anche con bici propria. 

Le radici... di Masaccio 
Ore 14.30 - partenza 
Visita guidata alla piccola chiesa di San Giovenale, Museo ‘Masaccio’ e 
alla Pieve di Cascia.
A cura di Maria Italia Lanzarini - Gruppo della Pieve di Cascia. Aneddoti, 
curiosità e Pane con l’olio nuovo.
Sarà attivo il servizio gratuito di BUS NAVETTA (partenza palina zona 
stadio). Ritorno ore 17:00
Per info e prenotazioni promozioneterritorio@comune.reggello.fi.it

Nei giorni della Rassegna
1º Novembre - Pietrapiana, Reggello - Ore 15:00
Yoga nell’Oliveta
In collaborazione con Azienda Agricola Montigiani e ASD Energia Proposte di Benessere
Per info e prenotazioni: 055 8665141

• • • • • • • • • • • • • • • •

3 Novembre - Reggello Tennis Club - Dalle ore 14:00
Torneo dell’Olio
Shoot-out under 10 per ragazzi della scuola tennis

• • • • • • • • • • • • • • • •

1º - 3 Novembre - Sede Rassegna
Esposizione macchinari agricoli 
Esposizione macchinari dell'indirizzo Agrario Istituto Vasari di Figline e Incisa Valdarno
e della ditta O.R.M.A. - Via Santa Maria Maddalena, 42, 50064 Figline e Incisa Valdarno

• • • • • • • • • • • • • • • •

1º - 3 Novembre - Reggello, Palestra Scuola ‘M.Guerri’
Torneo Nazionale PANE E OLIO 8ª edizione
7° MEMORIAL Mirko Mori
Categoria esordienti
A cura dell’Associazione Basket Reggello

• • • • • • • • • • • • • • • •

30 ottobre
SPECIALE MENU’ ALL’OLIO
In tutte le scuole dell’Istituto Comprensivo di Reggello

Tutte le pietanze saranno condite a crudo con l’Olio Extravergine di oliva di Reggello, utilizzato 
ogni giorno nelle nostre mense. In collaborazione con CAMST e con la dottoressa Elisa Cardilicchia 
Biologa Nutrizionista

• • • • • • • • • • • • • • • •

Assaggia l’olio novo!
Durante i giorni della Rassegna in questi ristoranti troverai un piatto o un menù dedicato all’oro 
verde di Reggello

Borroncino - Via D. Alighieri 106, Reggello - Tel. 055 8695573
Osteria de' Giusti - Uscita A1 Incisa, Reggello - Tel. 055 8635754
Archimede - Loc. Ponte di Casalino 68, Pietrapiana Reggello - Tel. 055 869055
Il Canniccio - Loc. Torre Del Castellano, 68 - Reggello - Tel. 055 863274
Osteria Masaccio - Piazza San Pietro, 13 - Cascia, Reggello - Tel. 055 8667407
Trattoria La Gastronomia - Piazzale Roma - Saltino, Reggello - Tel. 055 862027
Giacomo "Il rifugio dei sognatori" - Via Carducci 16, Saltino Reggello - Tel. 055 862185
ToscaNino The Mall Firenze - Via Europa, 50066 - Leccio, Reggello - Tel. 055 493 4964
Ristorante Pizzeria Stagnino - Via Enrico De Nicola, 1 - Cascia, Reggello - Tel. 055 868121
Ristorante Pizzeria L’Undicesimo - Via Prulli di Sopra, 92 - Prulli, Reggello - Tel. 055 8635775
Spizzami - Pizzeria Contadina, via J.F. Kennedy - Reggello - Tel. 055 290855

• • • • • • • • • • • • • • • •

Museo “Masaccio” Cascia
Ingresso prezzo speciale Rassegna € 3,00

• • • • • • • • • • • • • • • •

Sono presenti stand di AUSER, CALCIT VALDARNO FIORENTINO, @UXILIA Toscana, TEATRO 
EXCELSIOR, PRO LOCO REGGELLO e CASCIA, CROCE AZZURRA DI REGGELLO, ODA FARMS, 
DELEGAZIONE REGGELLO FIRENZE, FF.CC FIBROSI CISTICA, MANI CREATIVE e dell’ISTITUTO 
COMPRENSIVO M.GUERRI REGGELLO

ESPOSIZIONE OPERE ASSOCIAZIONE PITTORI “LE BALZE”

 

Comune
di Reggello

Un evento Organizzazione
Informazioni 

complete sulla 
Rassegna dell'Olio 
di Reggello 2024 

Palazzetto dello Sport - Via B. Latini n°111, Cascia - Reggello
1 Novembre dalle ore 11:00 alle ore 21:00

2 e 3 Novembre dalle ore 10:00 alle ore 21:00

Rassegna dell’Olio Extravergine
di Oliva di Reggello
1-3 novembre 2024

Programma Rassegna dell’Olio 2024

Oro Verde:
le radici del passato

che nutrono il futuro


